RECETTE : « Süße Häschen »
	Niveau : tous niveaux

	Compétence langagière
	Cycle 3 : Compréhension écrite (Ecrire)
Cycles 1 et 2 : Compréhension de l’oral avec BK

	Consigne
	Réaliser la recette

Variante : possibilité de demander aux élèves de remettre les étapes de la recette dans l’ordre à partir des étiquettes.


	ZUTATEN

	600 g Mehl   

40 g Hefe   
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	100 g Butter
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	2 Eier  
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	¼ Liter Milch  
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	1 Prise Salz
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	Rosine
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	60 g Zucker
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	DEKORATION

	Zitronenschale  
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	Puderzucker  
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	1 Eier  
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	ZUBEREITUNG
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	Mehl + Hefe + Butter + 2 Eier in die Schüssel gießen und rühren.



	Die Milch dazu gießen und rühren



	Dann Salz, die Rosinen und 60 g Zucker zugeben



	Alles gut rühren.



	Den Teig 1 cm dick ausrollen.



	Mit Formen deine Hasen formen.



	Das Ei + Zitronenschale + Puderzucker rühren.



	Etwas auf die Hasen pinseln.



	15 Minuten im Ofen backen.




