
Nos fermes permettent  

 

 

 

 

 

Ces découvertes se font à travers une démarche plus expérimentale que transmissive. 

L’enfant est au cœur du dispositif 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 en observant 

 en touchant 

 en sentant 

 en goûtant 

 en écoutant 

 

 l’acquisition des matières fondamentales ; 

 la découverte du monde vivant ; 

 la découverte de l’environnement ; 

 la mise en application de tous les aspects citoyens ; 

 le repérage dans l’espace et dans le temps. 

 

Nom de la ferme : Ferme de HENNING 

Nom de(s) personne(s) à contacter : MULLER Michèle 

Adresse complète : Ferme de Henning 

57690 MARANGE ZONDRANGE 

Tél : 03 87 79 26 72     Portable : 

e-mail : michel.muller57@free.fr 

site internet personnel :   http://fermedehenning.free.fr   

Situation  : Ferme champêtre à 3Km  de Marange, située entre Metz 

(30km) et St Avold (18km) : 

http://fermedehenning.free.fr/


 

Dans ma ferme, nous aborderons ces découvertes au travers de différents ateliers : 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Informations pratiques (c’est juste un exemple….à personnaliser) 

 

 

 

 

 

 

 

Pour les maternelles :  

Atelier sur les animaux  

   Vaches - volailles -  lapins 

Discerner pour chaque famille : 

-Mâle, femelle, petit 

-Le cri  -Le logis - les odeurs  

-L’alimentation (les enfants nourrissent) 

Atelier sur le blé 

Tous au champ pour observer le blé ,cueillir un épi (s’il 

y en a) 

En salle , observer l’épi, sortir les graines, les moudre, 

tamiser la farine . 

 

Pour les primaires : 

Atelier sur les animaux 

Même que maternelle en plus approfondi  

- Naissance 

- Croissance (alimentation adaptée à l’âge)  

 - Reproduction (ovipare, vivipare) 

 

Atelier sur les cultures 

Dans les champs observation des cultures :blé, orge, 

colza… 

Calendrier des travaux des champs du semi à la récolte 

Matériel utilisé 

En salle observation des épis, des graines, différence 

entre  céréales, oléagineux , protéagineux 

Que fait on avec chaque graine 

La germination 

Fabrication de farine 

 

 

Thèmes au choix  

   - Fabrication de pain ( sur demande pour 40 enfants maxi. , dans ce cas il n’y aura pas de goûter ) 

   - Lecture de paysage   

   - La ferme l’eau et l’environnement pour cycle 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

La ferme vous accueille entre 9H 

et 9H30 

Tarifs :  

Journée : 9.5€/enfant goûter 

compris 

½ journée : 5.2€/enfant 

Un sachet de graines, ou des épis 

seront Offerts à chaque enfant 

Animations en groupes de 15 à 20

 élèves 

Ouverture du 15 Mars au 

30Septembre  

 

Tenue adaptée  pour tous 

1 accompagnateur gratuit : 

pour 6 enfants en maternelle  

pour 10 enfants en élémentaire  

 

Un goûter,  composé de jus de 

fruits et gâteau maison, sera offert 

aux enfants en journée.   

Repas tiré du sac   

 

Présentation de l’exploitation 

Qui y travaille ? : Un couple, Michèle et Michel Muller ainsi que leur fille Sarah veillent au bon 

fonctionnement de l’exploitation 

Le cadre : Vous serez accueillis dans une ancienne ferme champêtre  typique, datant du 18
e
  et 19

e
 

siècle, entourée d’arbres et de verdure.     

   

La production   

 Animale 

 - Un troupeau de vaches allaitantes : 35 vaches charolaises et leur descendance 

- Une basse cour  familiale : poules ,canards, pigeons, lapins   ..... 

- Quelques porcs, quelques moutons, un cheval et un poney  Kodak ), une chèvre (Bichette ). 

 Végétale   -    Céréales : blé ,orge 

- Oléagineux : colza 

- Protéagineux : pois 

- Production fourragère : Herbe, foin   

 

 De services : - Accueil de centre aéré en journée, 

                             - Anniversaire à la ferme pour les enfants entre 4 et 11ans   


