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PERIODES DE VACANCES SCOLAIRES.
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NORER N EE IATRO LRV O ASTER@-IN RS ORI R A R
FEREURIS P RI@EE S S I@ININIETS S RS G s SR == Bl

LA RESTAURATION.

EE RUESATALY R AN T DEARP [ | C Al ©: Nl @it S
P@NEF VAR ANTEF@IUEE U INE L EUSPED @ @l i@l = @l
1t ELEVES DE G U SHENEREAT DB STEEREV S| (@ E S @1 N
GONFRONITESE A A RIEAIS N E S ESl= I RE el = R
EN@ADRIES P ARBUNESE@UIREND E PR@=EsS RS

L'ENSEMBLE DES PLATS AINSI QUE LE SERVICE
SONT REALISES PAR LES ELEVES EUX-MEMES.

N@ESEE @O NS S URINGIFRIE S OISE REAIN @I EFER
Vi@slERAEREBEVEINGAY E L EANIC E P @R A @ E Pl BRI AES
=l InEs v A D REERS ST E S R R R @ =SS HIHE@E NGNS i @

P@ R R ENE NS DIE @@ IIEE RS
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Mesdames, Messieurs, chers futurs clients,

Je vous souhaite la bienvenue au Patio, le restaurant d’application du lycée des
métiers Alain-Fournier.

Ici, la cuisine, cette passion francaise, s’apprend au quotidien, avec humilité et
persévérance.

Nos professeurs ont le souci de transmettre a nos éleves que cuisiner, ce n’est pas
seulement travailler des produits mais c¢’est avant tout apporter du plaisir a ceux
qui seront autour de la table. C’est faire appel aux cing sens pour susciter des
émotions, et quelles émotions !

Partager un repas dans un restaurant, ¢’est aussi se sentir agréablement accueilli,
renseigné et servi par des personnels a I’écoute de vos envies et de vos besoins...

Pour ces éleves qui ont fait le choix de s’engager dans ce domaine professionnel
exigeant, le chemin a parcourir vers la professionnalisation sera semé d’embuches,
de fonds de casseroles brulés et de verres renversés... mais nous faisons le pari que

ce chemin sera avant tout le moyen pour eux de grandir en compétences et de
confirmer leur appétence pour ces beaux métiers de I'hotellerie restauration.

Par votre présence, et vos retours bienveillants, vous participez a ce parcours de
formation. Soyez-en par avance remerciés !

Je vous souhaite donc de prochaines belles dégustations dans notre restaurant
d’application dont vous pouvez découvrir les menus ; j’aurai plaisir a vous y

rencontrer et a faire votre connaissance.

Claire DELON, Proviseure
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RILETTES DE SAUMON

CORDON BLEU MAISON,
POMMES GRENAILLES

CREME BRULEE
BERGAMOTTE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, poissons, arachides
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TARTELETTE DE LEGUMES
OUBLIES AU SAINT
NECTAIRE

FILET DE LIEU NOIR POCHE,
PUREE PANAIS ET CHIPS DE
RUTABAGA

MOELLEUX AU CARAMEL,
COEUR CHOCOLAT BLANC
ou
COUPE DE GLACE FACON
COOKIES

Allergénes : gluten, produits a bases de lait,
arachides, oeufs, arachides
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W P
€

c/MeM/o(,«:/ 17 3WM,</H/

ASSIETTE DE
CHARCUTERIES

CURRY FRITES

ENTREMET CERISE

Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides,

POTAGE DE LENTILLES

CORAIL ET FLAN DE BACON

CURRY DE VOLAILLE ET
COURGE BUTTERNUT EN 2
FACONS

TARTE FINE POMME

AMANDES, SAUCE CARAMEL

ou
POIRE BELLE HELENE

Allergénes : gluten, produits a bases de lait,
arachides, oeufs

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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SALADE DE CHEVRE CHAUD

GRENAILLES DE POULET,
CREME DE MOUTARDE A
L'ANCIENNE,

PUREE DE PATATES DOUCE
ET BROCOLIS

SALADE DE FRUITS
AU THE NOIR

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, moutarde
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RESTAURANT FERME
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PLANCHE APERITIF
BURGER MAISON

DAME BLANCHE

Allergénes : gluten, moutarde, produits a
base de lait, oeufs,
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RESTAURANT FERME

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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FLAMICHE PICARDE SALADE CESAR
WELSCH AUX OEUFS,

FRITES FRAICHES CHOUCROUTE GARNIE

TARTE AU SUCRE SALADE DE FRUITS FRAIS

Allergénes : produits a base de lait, gluten, Allergénes : gluten, moutarde, produits a
oeufs, arachide, base de lait, oeufs,
SNy =
r "
RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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STICKS DE COMTE
PANES AU LARD

GRATIN DE CROZETS ET
DIOTS AU REBLOCHON

GATEAUX DE SAVOIE ET
SA CREME ANGLAISE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,

oeufs, arachides
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RESTAURANT FERME
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RILETTES DE SAUMON AU

CITRON

RISOTTO AUX FRUITS DE
MER

TIRAMISU

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poissons
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RESTAURANT FERME
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Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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AMUSE BOUCHE

TERRINE DE SAUMON ET
BETTERAVE EN 3 FACONS

FILET MIGNON DE VEAU A
PARTAGER, CREME DE
CHAMPIGNONS
FROMAGE

ASSIETTE FORAINE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poissons
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RESTAURANT FERME
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AMUSE BOUCHE

TERRINE DE SAUMON ET
BETTERAVE EN 3 FACONS

FILET MIGNON DE VEAU A
PARTAGER, CREME DE
CHAMPIGNONS

FROMAGE

ASSIETTE FORAINE

Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poissons
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RESTAURANT FERME
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Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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ASSIETTE DE TAPAS
PAELLA

CREME CATALANE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poissons
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RESTAURANT FERME
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TARTARE DE BOEUF A
L'I'TALIENNE

ROULADE DE BOEUF,
CHOUX ROUGE, POMME
PUREE

MOUSSE CHOCOLAT

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides,

RESTAURANT FERME

MMW
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Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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SOUPE DE MAIS
RIBS ET MASHED
POTATOES MENU IRLANDAIS
CHEESE CAKE FRAISE
c'_""_'_"?p
Allergenes : produits a base de lait, gluten, ?’_ Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides &” oeufs, arachides,
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CREME DE COURGETTES ET RESTAURANT FERME LE MIDI
COPEAUX DE MIMOLETTE

FILET DE SAUMON, BEURRE SOIREE A THEME
BLANC ? ~ "ANNEE 80"
ou AVEC ANIMATION
FILET DE POULET SAUCE MUSICALE "LES
SUPREME T COLLECTOR'S"

JULIENNE DE LEGUMES

OUVERTURE DES PORTES D

TARTE BOURDALOUE PATIO A 19H.

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poisson ! | ‘

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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SALADE GRECQUES
MOUSSAKA

BAKLAVA

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

. T Mors

PLANCHE DE CHARCUTERIES
FROMAGE, SALADE,

COTES DE PORC ROTIES
ou
FILET DE LIEU NOIR EN
PAPILOTTE, ASSORTIMENT DE
LEGUMES

TARTE AU CHOCOLAT, POIRES
FONDANTES

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poisson
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MENU
“RETOUR DE MARCHE"

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poissons

OEUF COCOTTE
FACON GRAND MERE

FILET DE ROUGET AUX
AGRUMES
ou
ONGLET DE BOEUF SAUCE A
L'ECHALOTE

PARIS BREST

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poisson

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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GASPACHO DE
TOMATES ET
CONCOMBRES

BOEUF BOURGUIGNON
SPAETZLES

TRIO DE CHOUX

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

&w&/ 28 Mires

MENU “AUTOUR DU THE"

ji1SOTTo AU SENCHA ARIAKE
= EEAUX CREVETTES

A

ULET ROTIE,
ERNUT AU MIEL
IARIN ET CREME DE
E AU FU LIAN BIO
~ TARTE GANACHE CHOCOLAT
THE-GREEN OF LONDON

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

Ml LT Moss

TAPAS
KEBAB LORRAIN

BANANA SPLIT

Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides,

JOUR FERIE

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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ASPERGES BLANCHE ,
TARTARE DE SAUMON SAUCE MOUSSELINE
GNOCCHIS PESTO ET PAVE DE SAUMON
JAMBONNBERLEA FORET GRILLE, BEURRE BLANC

ET TIAN DE LEGUMES
BANANE SPLIT TARTELETTE A LA
FRAISE

Allergenes : produits a base de lait, gluten, Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poisson oeufs, arachides, poissons
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MENU "AUTOUR DE LA BIERE" FEUILLETE D'ASPERGES

PAVE DE COLIN POCHE ET

‘ DORADE SAUCE VIERGE,
MOUSSELINE A LA RISOTTO DE BOULGOUR AUX
HOEGAARDEN HERBES
SAUTE DE LAPIN A LA BIERE MOUSSE
FRAMBOISE CHOCOLAT
GATEAU A LA GUINNESS ET

CREME DES MOINES

Allergénes : produits a base de lait, gluten,

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poisson

oeufs, arachides, poisson

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum
Reglement par chéque ou especes seulement.
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LAHMACUN

KEFTA ET LEGUMES DU
SOLEIL

GATEAU DE SEMOULE
AU LAIT

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

O T

BEIGNETS DE GAMBAS ET
SALADE DE CHOUX

MAGRET DE CANARD AU MIEL,
FLAN DE COURGETTES ET
POMMES FONDANTES

CAFE GOURMAND

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides
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QUICHE AUX LEGUMES

ROTI AU FROMAGE
POTATOES

SOUPE DE FRAISES ET
GLACE VANILLE

Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides,

SALADE PAYSANNE

TARTARE DE BOEUF
(ASSAISONNE
OU JUSTE POELE)
POTATOES FRAICHE

CAFE GOURMAND

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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TORTILLAS DE POULET
CHILI CON CARNE

FLAN MEXICAIN

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

.

SALADE DE CHEVRE CHAUD

ENTRECOTE SAUCE AU CHOIX,
FRITES FRAICHES

BRIOCHE FACON PAIN PERDU,
GLACE CARAMEL BEURRE
SALE

Allergenes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides
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OEUF MOLLET A LA
BOURGUIGNONNE

BROCHETTE DE POISSONS

MARINES, LEGUMES DE
PRINTEMPS

GATEAU BASQUE

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poissons

BRUSCHETTA
PARMIGIANA
PANNA COTTA FRUITS

ROUGES ET CHOCO
CRAQUANT

Allergenes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME
SORTIE PEDAGOGIQUE JOUR FERIE
- '-‘. “‘J P
RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME
JEUDI DE L'ASCENSION PONT DE L'ASCENCION

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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SOUPE AUX POIS
POUTINE
GLACE NOIX DE PECAN

ET CARAMEL AU SIROP
D'ERABLE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides
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RISOTTO DE POMMES DE
TERRE ET CHAOURCE

BURGER VEGETARIEN A LA
GALETTE DE MAITS, MESCLUN

BAVAROIS FRUITS DE LA
PASSION,
SAUCE CHOCOLAT BLANC

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

M IETTNEIN

TARTARE DE BOEUF
BUWESPEATZELE

TARTELETTE AUX
FRAMBOISES

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides,
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AVOCATS CREVETTES ET
MANGUES

TATAKI DE THON

BRIOCHE PERDUE ET GLACE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poisson

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.
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MENU

"RETOUR DE MARCHE"

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

&EM/D(/‘L/ 23 C/MM/

REPAS EXAMEN
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MENU
"RETOUR DE MARCHE"

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poissons
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REPAS EXAMEN
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Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h maximum.
Reglement par chéque ou especes seulement.



