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LE PATIO

fappmw cest Lansmellre des valewns dfismmes a Rommes.
dans un monde si Lon ovsil que Coulil numérique peal loul emplacer.”

J%Wﬂzafw
Mesdames, Messieurs, chers futurs clients,

Je vous souhaite la bienvenue au Patio, le restaurant d’application du lycée des
métiers Alain-Fournier.

Ici, la cuisine, cette passion francaise, s’apprend au quotidien, avec humilité et
persévérance.

Nos professeurs ont le souci de transmettre a nos éleves que cuisiner, ce n’est pas
seulement travailler des produits mais c’est avant tout apporter du plaisir a ceux
qui seront autour de la table. C’est faire appel aux cing sens pour susciter des
émotions, et quelles émotions !

Partager un repas dans un restaurant, c’est aussi se sentir agréablement accueilli,
renseigné et servi par des personnels a I’écoute de vos envies et de vos besoins...

Pour ces éleves qui ont fait le choix de s’engager dans ce domaine professionnel
exigeant, le chemin a parcourir vers la professionnalisation sera semé d’embtiches,
de fonds de casseroles brulés et de verres renversés... mais nous faisons le pari que

ce chemin sera avant tout le moyen pour eux de grandir en compétences et de
confirmer leur appétence pour ces beaux métiers de I’hotellerie restauration.

Par votre présence, et vos retours bienveillants, vous participez a ce parcours de
formation. Soyez-en par avance remerciés !

Je vous souhaite donc de prochaines belles dégustations dans notre restaurant
d’application dont vous pouvez découvrir les menus ; j’aurai plaisir a vous y

rencontrer et a faire votre connaissance.

Claire DELON, Proviseure
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ROSACE DE TOMATES
D'ANTAN A L'ITALIENNE

POULET ROTI ET FRITES
MAISON

DAME BLANCHE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, fruits a coque, moutarde

RESTAURANT FERME

Q%wé/@,é/‘mmm:ﬁw
Wmﬁb\meﬂv
u\b.&/,a/'u&/&&/.

FORMULE 2 plats 13 €

TR ..

SALADE VOSGIENNE

EMINCE DE VOLAILLE

AUX CHAMPIGNONS,
RIZ PILAF

POIRE BELLE HELENE

Allergenes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides

-0 4
&y,

RESTAURANT FERME

oéc’//wél,é/‘mum;ﬁw
fmnvmw
e/y&buw.

FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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SALADE BAHIA
EMINCE DE VOLAILLE
AUX CHAMPIGNONS,

RI1Z PILAF

TARTE CHOCO-BANANE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, moutarde, fruits a coque

RESTAURANT FERME

Q%wé/@,é/‘mmm:ﬁw
me
u\b.&/,a/'u&/&&/.

FORMULE 2 plats 13 €

OEUF COCOTTE A LA
CREME

PAPILLOTE DE POISSON
ET SA BRUNOISE DE
LEGUMES

TARTE SABLEE AU
CHOCOLAT

Allergénes : gluten, produits a base de lait,
oeufs, arachides, poissons

ald

o

RESTAURANT FERME

Q%wél,‘o\ww&ﬁw
ALAJXMMQ/V\/
MW.

— FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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ASSIETTE DE CHARCUTERIES

PAVE DE SAUMON, POMMES
GRENAILLE, SAUCE VIERGE

TARTE FINE EN BANDE

Allergénes : gluten, produits a bases de lait,
arachides, oeufs, arachides, poissons

RESTAURANT FERME

df-o-/m,«;h/wve/rv
(/V\W,

FORMULE 2 plats 13 €

TN AR .

SALADE VOSGIENNE

FILET MIGNON DE PORC
AUX EPICES, POMMES
CHATEAU

PANNA COTTA CARAMEL OU
FRUITS ROUGES

Allergénes : gluten, produits a bases de lait,
arachides, oeufs, arachides,

-/ 4
- \N BNy
B 2

RESTAURANT FERME

f-oAMJﬁine/yv
%W,

FEORMULEE 3;REATS!6E

Reéglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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TATIN DE LEGUMES SALADE CRETOISE
BOEUF BOURGUIGNON ET CUISSE DE POULET ROTIE,
SPAETZLES MAISON POMMES FONDANTES
POMMES AU FOUR MOELLEUX AU CHOCOLAT,

CREME ANGLAISE

Allergénes : produits a base de lait, gluten, Allergenes : produits a base de lait, gluten,

oeufs, oeufs,
o Y

TOMATES MOZZARELLA
GASPACHO ANDALOU

LASAGNES DE BOEUF

PAELLA
4 TIRAMISU
CREME CATALANE
Allergénes : produits a base de lait, oeufs, Allergénes : produits a base de lait, gluten,

oeufs, moutarde

FORMULE:2 plats:3:€ — FORMULE 3 PLATS 16€
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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RESTAURANT FERME

Q%wél/é/we/s/@ow&bw
WW
W’

TARTARE ITALIEN
PICCATA MILANAISE

TIRAMISU

Allergénes : produits a base de lait, oeufs,
gluten

FORMULE 2 plats 13 €

RESTAURANT FERME

Q%wé/www
Mm?b\/ow\/w
MM/H/LM/.

Dk, (T NOWV\/&M/

TAPAS
PAELLA

CREME CATALANE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, moutarde

FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME

. %i "

&

ae/u/o(/u 2] J\/‘W\ﬁw (Z/MM 27 NMWV\/&M/

SALADE MECHOUIA,

CREME DE THON CALDO VERDE

TAJINE AUX DATTES BRANDADE DE BACALHAU

KALB EL LOUZ, SORBET PASTEIS DE NATA

MENTHE
Allergénes : produits a base de lait, oeufs, Allergenes : produits a base de lait, gluten,
gluten, fruits a coques oeufs, moutarde

FORMULE 2 plats 13 € — FORMULE 3 PLATS 16€
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME

L
G . VST, (.. .
ANIMATION MESCLUN DE CREVETTE,
BEAUJOLAIS NOUVEAU BIERE A LA RODENBACH
MOULES FRITES
DUO DE GAUFRES
Allergénes : produits & base de lait, oeufs, Allergénes : produits a base de lait, gluten,

gluten, fruits a coques, poisson oeufs, moutarde

FORMULE 2 plats 13 € — FORMULE 3 PLATS 16€
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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AMUSE-BOUCHE AMUSE-BOUCHE
RISOTTO DE SAINT JACQUES VELOUTE DE LEGUMES, FOIE GRAS
R SIEE DR SIEE TR JUER ET CHIPS DE MAGRET FUME
CUISSE DE PINTADE, POELEE DE o g g e
CHAMPIGNONS, LEGUMES CASSOLETTE DE LOTTE AU
OUBLIES SAFRAN, LEGUMES CONFITS
FROMAGES FROMAGES
TIRAMISU DE GRIOTTES AU POIRE POCHEE AUX EPICES, SABLE
CACAO ET CREMEUX MASCARPONE

Allergenes : lait, gluten, oeufs, poisson, sulfite, arachides

Allergénes : lait, gluten, oeufs, mollusque, arachides

AMUSE BOUCHE AMUSE BOUCHE
VITELLO TONNATO SAUMON GRAVLAX ET CREME
SO SRR ST S NORVEGIENNE
SANDRE SAUCE MONTBAZILLAC B SR R SR R SR
ET CEPES BALLOTINE DE VOLAILLE AUX
R Y MARRONS, JUS CORSE AU CACAO,
FROMAGES PUREE DE PANAIS ET CAROTTES
S RTINS SRS ROTIES
GATEAU TOUT CHOCOLAT, CREME BRI SRIL R S SR R
ANGLAISE FROMAGES
Allergénes : produits & base de lait, gluten, oeufs, ENTREMET PASSION

poissons, fruits a coques

Allergeénes : lait, gluten, oeufs, mollusque, sulfite, arachides

MENU a 22 € hors boissons
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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AMUSE BOUCHE

MONTGOLFIERE DE FRUITS DE

MER
MIGNON DE PORC BASSE
TEMPERATURE, CREME DE
MORILLES ET R1Z SAUVAGE
-%.*.%.*-%.%
FROMAGES

ENTREMET DEUX CHOCOLATS ET

COULIS DE FRUITS ROUGES

Allergeénes : lait, gluten, oeufs, mollusque

AMUSE BOUCHE
CASSOLETTE DE PETONCLES
AUX PETITES BULLES
FILET MIGNON FACON
WELLINGTON, GRATIN DE
POMMES DE TERRE
FROMAGES
PARIS BREST

Allergenes : lait, gluten, oeufs,

JLE PATIO

AMUSE BOUCHE
ASSIETTE DE FOIE GRAS, CHUTNEY ET
PAIN D'EPICES MAISON
CUISSE DE POULET FERMIER AU VIN
JAUNE ET AUX MORILLES, POLENTA
AUX HERBES ET PETITS LEGUMES
FROMAGES
VARIATION AU CHOCOLAT ET FRUITS
ROUGES

Allergeénes : lait, gluten, oeufs,

Ven BB E @m\,@w

AMUSE BOUCHE
FOIE GRAS MAISON
PIECES DE BOEUF BASSE
TEMPERATURE, CREME AUX
DEUX POIVRES, POMMES DE
TERRE SAUTEES ET JEUNES
LEGUMES
FROMAGES
OMELETTE NORVEGIENNE

Allergenes : lait, gluten, oeufs, arachides

MENU a 22 € hors boissons
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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J/{M./oe/u 17 é/cx/wvgube/
AMUSE BOUCHE
CREME DE BUTTERNUT ET FOIE
GRAS
SAUMON EN CROUTE D'HERBES,
BEURRE NANTAIS, PATATES
DOUCE ET DECLINAISON DE
POIS
FROMAGES
KINDER CAKE

Allergénes : produits a base de lait, gluten, oeufs,
arachides, poisson

AMUSE BOUCHE
TARTARE DE BAR ET GRANNY
SMITH, NUAGE D'AGRUMES
JOUES DE VEAU AU VIN ROUGE
QUI REGLISSE, GNOCCH]I
MAISON
FROMAGES
.;ﬁ.*.*.%.;ﬁ.*
TRIANGLE AUX NOIX

Allergenes : produits a base de lait, gluten, oeufs,

arachides, poisson, sulfite

AMUSE BOUCHE
SAUMON EN 2 FACONS
.;}K.*.%.*.;ﬁ.*

PAVE DE BOEUF BASSE TEMPERATURE,
JUS CORSE AUX CHAMPIGNONS ET
ECRASE DE POMMES DE TERRE A LA

TRUFFE
FROMAGES
PASTILLA DE POIRE EN CHAUD FROID

Allergénes : lait, gluten, geufs,

RESTAURANT FERME

MENU a 22 € hors boissons
Reglement par CB, cheque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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SALADE VOSGIENNE
COTE DE PORC
CHARCUTIERE, POMMES
AU FOUR

CREME CARAMEL

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten

SOUPE DE POIVRON JAUNE
AU GOUDA, ESPUMA
D'ESPELETTE
MEDAILLON DE LOTTE
FACON MEUNIERE,
TAGLIATELLES SEPIA
OEUFS A LA NEIGE

Allergénes : produits a base de lait, oeufs,
gluten, poisson

QRN EED: platss] S1€

W o

VELOUTE DE CAROTTES AU
FROMAGE FRAIS

BLANQUETTE DE DINDE A
L'ANCIENNE, RIZ PILAF

GALETTE DES ROIS

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides

A $"Q i,vl' -
=\ ._
O‘&j’ e

Ve, (BT amw

POTAGE SAINT GERMAIN

RIBS DE PORC LAQUES ET
LEGUMES D'HIVER

PROFITEROLES

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, moutarde

FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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AUMONIERE DE LEGUMES
EMINCE DE VOLAILLE AU
PORTO, POMME
HASSELBACK

CHEESE CAKE AU CITRON

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten, sulfite

3% 23 &WW‘L/

SALADE FENOUIL ET
ORANGE

TARTIFLETTE

CREME CARAMEL

Allergénes : produits a base de lait, oeufs,

EORNUEE 2:platssl3 €

ol
LE PATIO

Mescare i 92 30\/?\./\1/(./&/'1/

TARTE FINE TOMATES CONFITES
ET CABECOU

FILET DE LIEU NOIR AUX EPICES,
ASSORTIMENT DE LEGUMES
GLACES

POIRE POCHEE AU VIN ROUGE ET
CREME AU MASCARPONE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, sulfite

w0
S R
Ve (R 3MW :

SOUFFLE AU FROMAGE

PAPILLOTTE DE POISSON ET
SON MELI MELO DE
LEGUMES

CHAUD FROID DE
MIRABELLES

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, moutarde

FORMUIESPEATS o8

Reglement par CB, cheque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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SALADE ALSACIENNE POTAGE DE LENTILLES CORAIL ET
FLAN DE BACON
FILET MIGNON CREME

D'AIL DOUX, GRATIN CURRY DE VOLAILLE, RIZ MADRA,
HIVERNAL PANAIS GLACES
ANANAS CARAMELISE ET TARTE FINE POMMES/AMANDES,
SORBET SAUCE CARAMEL

Allergénes : produits a base de lait, oeufs, A s ¥
Allergénes : produits a base de lait, gluten,

gluten, ;
oeufs, arachides,
[ 4 ,
3@1«/0&/‘ 30 3&\”\/\}/&/{/‘1./ D, EPTE aMAMM
OEUFS FARCIS CHIMAY VERITABLE POT AU FEU A
L'ANCIENNE ET SALADE
FETA A LA VIENNOISE, VERTE

SPAGHETTI DE COURGETTES
TARTE POMMES A

BROWNIES CHOCOLAT, L'ALSACIENNE
GLACE VANILLE

Allergénes : produits a base de lait, oeufs, Allergenes : produits a base de lait, gluten,
arachides, gluten oeufs, moutarde, sulfite

EORNIUIE=S) platsilde: = FORMULE 3 PLATS 16€
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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QUICHE AU CHEDDAR, FONDUE
POTAGE DUBARRY DE TOMATES AU CUMIN
DAUBE PROVENCALE ROTI DE PORC AU CARAMEL
TARTE AUX NOIX PANNA COTTA AU RHUM, COULIS
DE FRUITS EXOTIQUES, LANGUE
DE CHAT

Allergénes : produits a base de lait, gluten,

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
oeufs, arachides, sulfite,

gluten,

-0 4
&y,

SOUPE DE LEGUMES FACON
THAILANDAISE RESTAURANT FERME

GOUJONNETTES DE
POISSON, SAUCE AIOLI ET
GRUMBEEREKIECHLE

CHEESECAKE
Allergénes : produits a base de lait, oeufs, Allergénes : produits a base de lait, gluten,
arachides, gluten, poisson oeufs, moutarde, sulfite
FORMULE 2 plats 13 € p— FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéeque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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STICK DE COMTE PANE

GRATIN DE CROZETS ET
DIOTS AU REBLOCHON

GATEAU DE SAVOIE

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten,

3@1«/0&/ 27 (;é/\uw/

RESTAURANT FERME

D%wé/w/um:bw
dL—o-/"L/VV\A.;b‘/o-/V\/C/V\/
Qﬂw‘

FORMULE 2 plats 13 € —

T . .

BEIGNETS DE BROUSSE ET COPPA

POULET AUX FIGUES
GRATIN PROVENCAL ET CAVIAR
D'AUBERGINES

CANISTRELLI ET CREME BRULEE A
LA LAVANDE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

A $"Q i,vl' -
=\ ._
O‘&j’ e

SYIB . > i) QW

RESTAURANT FERME

Q%wé/@,é/we/&@ow&ﬁw
Wu\/
u\b./c/lz/'ﬂ./;/&e/,

F@ORMUEESIPEATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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TARTARE DE LEGUMES
FUMES

GIGOLETTE DE VOLAILLE
FARCIE, POELEE
PRINTANIERE

ILE FLOTTANTE

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,

gluten, arachide

3@«/0&/ ¢ MM.A/
RESTAURANT FERME

D%wé/w/um:bw
dL—o-/"L/VV\A.;b‘/o-/V\/C/V\/
Qﬂw‘

FEORMULE2:platstI3.€

W o

PITHIVIERS JAMBON ET
MUNSTER AU CUMIN

SUPREME DE POULET POCHE,
SAUCE SUPREME AU RIESLING,
SPAETZLES

CREME BRULEE AU PONTARLIER

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, sulfite

YIEL > b o) T

RESTAURANT FERME

Q%wé/@,é/we/&@ow&ﬁw
Wu\/
u\b./c/lz/'ﬂ./;/&e/,

FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, cheque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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SOUPE DE MAIS
IRISH STEW

IRISH COFFEE A LA
FACON DU CHEF

Allergénes : produits a base de lait, oeufs,

gluten, arachide, sulfite

WO 0, s,

RESTAURANT FERME

Q%wé/w/ww
dZ—ML/VV\A;e“A-/V\/C/V\/
Qﬂw‘

FORMBYIEE2-plats13.€

WO 0 )

TARTELETTE SUISSE AU FROMAGE
ET VIANDE DE GRISONS

FILET DE POISSON A LA
GENEVOISE, COMPOTEE DE
FENOUIL

GAUFRE LIEGEOISE ET GLACE
SPECULOOS

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, sulfite

s (T c/l/{ww :

RESTAURANT FERME

Q%wé/@,é/\www
Aﬁo.)ﬂ.mmw
u\b./c/lz/'ﬂ.&/&e/,

FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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CARPACCIO DE LEGUMES

COURGE FARCIE AU
RISOTTO DE
CHAMPIGNONS

SALADE DE FRUITS AU
THE

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten, arachide,

WO 0, s,

RESTAURANT FERME

O%wé/@/é/\mmm;bw
dz—o-/"'./w%;b‘/o-/v\/e/r\/
u&bﬂ.&//z/'x/;/&e/.

ol
LE PATIO

FORMEUEILE 2 platsid3 €
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

WO 0 )

WELSH RAREBIT
HADDOCK DUGLESE

GATEAU A LA GUINESS

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, sulfite

Ui A

RESTAURANT FERME

o&/ﬂwwww
me
u&bvc/,a/u‘./&e/.

FORMULE 3" PLATS 16€

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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LE PATIO

Moscd 35 Mises

CHOUCROUTE GARNIE

TARTE AU FROMAGE
BLANC

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten,

dqe/u/o&/ 97 Miscs

POTAGE JULIENNE D'ARBLAY
NAVARIN AUX POMMES

SOUPE DE FRAISES, GLACE
VANILLE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,

oeufs, arachides,

FORMUBILE 2 platsi3:€
Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

ST

SALADE DE CHOUX

BROCHETTE DE POULET
YAKITORI, NOUILLES SAUTEES

BEIGNETS DE FRUITS, SAUCE AU
CHOCOLAT

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

YIS ». . b5 CMMW

RESTAURANT FERME

FORMULE 3 PLATS 16€

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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MosdiC Tese @Arwl/

GNOCCHI PARISIENNE
RISOTTO DE ROUGET
SOUPE DE FRUITS ROUGES

ET SORBET

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten, poissons

e E QANJML

ASSORTIMENT DE TAPAS

BURGER AU MAGRET DE CANARD
MI-CUIT, OIGNONS GLACES,
POMMES PONT NEUF

PANNA COTTA AUX FRUITS
ROUGES

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FORMULE 2 plats 13 €

il
LE PATIO

M W %ZLWL

SAUMON MARINE AU CITRON
VERT, FEROCE D'AVOCAT

ESCALOPE DE VEAU VIENNOISE

TARTE FINE POMMES/AMANDES,
SAUCE CARAMEL

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides, poissons

%," g

SIS b %AN)WL V

SALADE PRINTANIERE
BOUILLABAISSE ET SA ROUILLE

CROUSTILLANT DE PECHES

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FRORMULES:PICATSH6E

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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LE PATIO
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éy ‘, e
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Mol 22 @Arwl/

CRUDITES VARIEES

JARRET DE PORC LAQUE
ET POMMES SAUTEES

CRAQUANT A LA
PISTACHE

Allergenes : produits a base de lait, oeufs,
gluten,

1, 7 @Am)u\/@/

BUFFET RETOUR DE MARCHE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,

oeufs, arachides,

FORMULE 2 plats 13 €

Mescse Ll 95 @4\;«&/‘/@/

AUMONIERE D'ESCARGOTS A LA
CREME D'AIL

FRICASSEE DE VOLAILLE A
L'ANCIENNE, R1Z SAUVAGE

BAVAROIS FRUITS DE LA
PASSION, COULIS DE MANGUE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

o, ¢
9.‘5‘,,

Oa.ﬁ el
Y IB . > i) @An,uuue/ 5 :

GASPACHO

SOURIS D'AGNEAU, JUS AUX
OIGNONS, POMMES DE TERRE
AU FOUR

ENTREMET FRAMBOISES
CHOCOLAT

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FORMULE 3 PLATS 16€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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LE PATIO
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Mosde 29 @ZLW/L

REPAS EXAMEN

O%e/s/é/@,‘e/\mum:ﬁw
/z/é)t/(/o/o(/e/o(/'

QM/WW

Mé;bue/
i e s

’
ANANLC L

gl

3@«/0&/ Tl MEs

JOUR FERIE

FORMULE 2 plats 13 €

Mescse i 30 @4\»&4/@/

REPAS EXAMEN

fzé)v‘l/o-/o[/e/oe/'

QM/WW

Mé;buc/

gl

’
AN ANLC L

YIB . > ./ C/MM./

REPAS EXAMEN

/A/é)u(/w&/o@/'

QM/WW

W&bé;bue/
Lo I eee s

2

r
ANANLC L~

FORMUEES'PIATS lo€

Reglement par CB, cheque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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LE PATIO

3o

Yeg T NE
</Mouw(,u A ﬂw
REPAS EXAMEN
o%e/s/ e M eLZ A

gl

/;Wo(/'

QM/WW

Mé;bue/
i e s

’
ANANLC L

3@«/0&/3 CMM

JOUR FERIE

FORMUILE 2:platsi13.€ —

M. TN

REPAS EXAMEN

fzé)v‘l/o-/o[/e/oe/'

QM/WW

Mé;buc/

’
AN ANLC L

gl

Qs Jmrirmm r/%w

REPAS EXAMEN

/A/é)u(/w&/o@/'

QM/WW

W&bé;bue/
Lo I eee s

r
ANANLC L~

2

FORMULEE 3 PEATS o€

Reglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h
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LE PATIO
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Mosdi 13 Mo
MENU

RETOUR DU MARCHE

Allergénes : produits a base de lait, oeufs,
gluten,

élw/lp 15 Mo

SAUKAAS SUR SON LIT DE
MESCLUN AVEC SA
MAURICETTE

ESCALOPE DE VOLAILLE
VIENNOISE, POMMES DE TERRE
ROTIES

TARTE AU CITRON MERINGUE

Allergenes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FORMUILE2: platsi13.€

W N LB

GASPACHO
DARNE DE COLIN POCHEE,
BEURRE CITRONNE, POMMES
PERSILLEES

CHARLOTTE AUX FRAISES,
INFUSION AU BASILIC

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs,

=

Uty Sy

MENU

RETOUR DU MARCHE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FORMULE 3 PLATS 16€

Reéglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h



LE PATIO

,w/j} “.

Mosede 91 Mo
MENU

RETOUR DU MARCHE

Allergénes : produits a base de lait, oeufs,
gluten,

I L 5 M

MACEDOINE DE LEGUMES

SALTIMBOCCA DE VOLAILLE,
RISOTTO DE QUINOA

TARTELETTE AUX FRAISES

Allergenes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FORMULE 2 plats 13 € —

Mescsedi 22 Mai

AVOCAT AUX CREVETTES ET
MANGUE

JAMBONNETTE DE VOLAILLE AUX
CHAMPIGNONS ET POELEE DE
LEGUMES PRIMEURS

MOUSSE AUX 2 CHOCOLATS

Allergénes : produits a base de lait, gluten,

oeufs,
: %f " o
- w"
Vendredi 28 Mer

MENU

RETOUR DU MARCHE

Allergénes : produits a base de lait, gluten,
oeufs, arachides,

FEORMULEE 3;REATS!6E

Reéglement par CB, chéque ou espéces uniquement.

Les clients sont accueillis a partir de 12h et sont priés de libérer la table a 14h



