Du bicarbonate de sodium dans les gâteaux, 

pour quoi faire ?
	Exercice
	

	Objectifs
	Faire le point sur l’aptitude des élèves à utiliser les renseignements d’un texte pour argumenter leurs réponses

	Prérequis
	Avoir réalisé lors de TP les tests de l’eau et du dioxyde de carbone


Remarque

Cet exercice peut donner lieu à une évaluation 

Du bicarbonate de sodium dans les gâteaux, 

pour quoi faire ?
Les ingrédients mentionnés sur un paquet de levure chimique sont :

le pyrophosphate de sodium, le bicarbonate de sodium, la farine de froment. On cherche à savoir quel est le rôle du bicarbonate de sodium. En consultant deux encyclopédies, on trouve :

	I- "Le bicarbonate de sodium ou bicarbonate de soude, est une poudre blanche qui se décompose une fois chauffée à 1'air au-dessus de 55°C, libérant du dioxyde de carbone et de l’eau et formant du carbonate de sodium. Le bicarbonate de sodium est un constituant important de la levure chimique. On le trouve dans des sources minérales naturelles et il est synthétisé en traitant le carbonate de sodium par de l'eau et du dioxyde de carbone. "










Encyclopédie Encarta


	II-  "Le carbonate acide de sodium peu soluble dans l’eau est à la base du procédé industriel de préparation du carbonate de sodium (procédé Solvay).

Le carbonate acide chauffé modérément se décompose  : 


2 NaHCO3  (  Na2CO3 + CO2 + H2O

en donnant du carbonate neutre qui a de nombreuses applications industrielles "

 








Encyclopédie Universalis


Questions
1. Dans ces deux extraits, une même espèce chimique apparaît sous plusieurs noms. Compléter le tableau à l’aide des deux textes.

	Formule
	


	


	



	Nom(s) dans les textes


	
	
	Carbonate de Sodium 

	Nomenclature actuelle


	
	Hydrogénocarbonate de sodium
	Carbonate de sodium


2. Au cours d'une séance de travaux pratiques, on dispose du matériel et produits suivants :

tubes à essais , tubes coudés avec bouchons, verres à pied, pince en bois, bicarbonate de sodium, sulfate de cuivre anhydre, coton, eau de chaux, spatule, bec bunsen.

A l’aide de schémas annotés, décrire les expériences permettant de mettre en évidence le dioxyde de carbone gazeux et l'eau formés lors de la décomposition thermique décrite dans les textes.

3. Une des encyclopédies précise : «  ... une fois chauffée à l'air au-dessus de 55°C ». 

L'air est-il nécessaire à la décomposition du bicarbonate de sodium ?

4. La levure fait gonfler les gâteaux. Expliquer à l’aide du texte.

5. Écrire l'équation de la deuxième réaction décrite dans le texte I.

Du bicarbonate de sodium dans les gâteaux, 

pour quoi faire ?

Correction
	Réponses
	Compétences, connaissances et savoir-faire exigibles en chimie et physique 

(BO n°6 12 août 1999)

	1.   Formule
	


	


	


	Trier des informations

	Nom(s) dans les textes
	Dioxyde de Carbone
	Carbonate acide

Bicarbonate de sodium (ou de soude)
	Carbonate de sodium

ou carbonate neutre
	

	Nomenclature actuelle


	Dioxyde de Carbone
	Hydrogénocar-bonate de sodium
	Carbonate de sodium
	

	2. Tests classiques : 

test de l’eau : sulfate de cuivre anhydre

test du dioxyde de carbone : eau de chaux
	Proposer une expérience répondant à un objectif précis

Faire le schéma d’une expérience

Reconnaître, nommer, choisir et utiliser le matériel de laboratoire

	3. L’air n’est pas nécessaire à la décomposition du bicarbonate de sodium car la réaction de décomposition ne nécessite ni dioxygène ni diazote (voir équation).
	Trier des informations

Rédiger une argumentation en utilisant à bon escient les conjonctions car, donc, si...alors, etc...

	4.  Formation de dioxyde de carbone gazeux.
	Trier des informations



	5.  Na2CO3 + CO2 + H2O   (   2 NaHCO3
	Écrire l’équation de la réaction chimique avec les nombres stœchiométriques corrects.
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