LA VANILLE : SUBSTANCE CHIMIQUE OU NATURELLE ?

	L’exercice proposé est destiné à faire une évaluation portant sur la première partie du programme de Chimie.



	Objectifs 
	Vérifier que certaines techniques étudiées et réalisées en Travaux Pratiques sont connues.

Évaluer la capacité des élèves à chercher des informations pertinentes dans un texte.



	Prérequis 
	Les techniques suivantes auront été mises en œuvre lors des séances de travaux pratiques :

· La technique d’extraction par un solvant ;

· La chromatographie sur couche mince. 




LA VANILLE : SUBSTANCE CHIMIQUE OU NATURELLE ?

    L’extrait de vanille naturelle, vendu dans le commerce, est un liquide constitué à 95 % de vanilline et de centaines d’autres espèces chimiques  lui conférant ses caractéristiques gustatives.

   Il est obtenu à partir des gousses du vanillier par une technique d’extraction à l’éthanol. Le vanillier est une orchidée tropicale originaire d'Amérique centrale ; ses gousses sont appelées les vanilles.

La vanilline peut également être synthétisée dans l’industrie. La méthode la plus répandue consiste à mettre en présence du gaïacol et de l'acide glyoxylique. On obtient alors de la vanilline pure sous forme de poudre.

 D’après un article de la revue : « Euréka » novembre 1999

Après avoir lu l'ensemble du texte répondre aux questions suivantes.

1. Chimie de la nature 
1.a. Quelle est la technique utilisée pour obtenir la vanilline à partir des gousses ?

1.b. Quel est le solvant utilisé dans cette technique?

1.c. Quel autre solvant pourrait-on utiliser ? Justifier la réponse en utilisant les renseignements du tableau suivant :

	
	Eau
	Dichlorométhane

	Vanilline
	Très peu soluble
	Très soluble


2. Chimie de synthèse

2.a. Quels sont les réactifs nécessaires pour synthétiser la vanilline ?

2.b. Dans quel état physique se trouve la vanilline synthétisée ?

3. Indiquer le nom ou les noms à donner aux « produits » suivants :

- liquide obtenu par extraction à l'alcool des gousses de vanille,

- espèce chimique, constituant principal de l'extrait de vanille naturelle, 

- espèce chimique obtenue par réaction chimique entre le gaïacol et l'acide glyoxylique.

4. Comparaison

4.a. L’extrait de vanille naturelle et la vanilline synthétisée ont-elles la même saveur ? Justifier la réponse.

4.b. Donner, en les justifiant, les réponses  aux questions suivantes : 

* le procédé d'obtention de la vanilline naturelle et de la vanilline synthétisée est-il le même ? 







vrai ou faux

* la vanilline naturelle et la vanilline synthétisée ont-elles la même formule chimique ?









vrai ou faux

* la vanilline synthétisée et la vanilline naturelle ont-elles la même saveur ?










vrai ou faux

4.c. Par quelle méthode expérimentale pourrait-on montrer qu’une des espèces chimiques contenue dans l’extrait de vanille naturelle est la vanilline ? Décrire les différentes étapes de sa mise en œuvre en TP.

LA VANILLE : SUBSTANCE CHIMIQUE OU NATURELLE ?

Correction :

	Réponse 
	Compétences, connaissances et savoir-faire figurant dans le BO n°6 du 12 août 1999

	1.a.Une extraction

1.b. L’éthanol

1.c. Le dichlorométhane car la vanilline est très soluble dans ce solvant.
	Trier des informations

À l'aide d'un tableau de données, choisir un solvant approprié pour faire une extraction

	a. Du gaïacol et de l'acide glyoxylique
2.b. A l’état solide (poudre)
	Trier des informations



	3.

- L’extrait de vanille naturelle

- La vanilline

- La vanilline
	  Trier des informations

	4.a. Non car l’extrait de vanille naturelle contient en plus de la vanilline d’autres espèces chimiques qui lui donnent sa saveur.

4.b. Vrai, vrai et faux

4.c. La chromatographie
	Rédiger une argumentation en utilisant à bon escient les conjonctions car, donc, si alors,… 
Trier des informations
Proposer une méthode  expérimentale pour comparer deux espèces chimiques.
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